Asagidaki ifadeleri yemek yediginiz yemekhane acisindan degerlendiriniz
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Yemekhanenin Temizligi Masalarin temizligi Kasik, catal, bigak, tabak Tepsilerin temizligi
temizligi

Yemekler hakkindaki dustincelerinizi asagidaki dlgekler Gzerinden degerlendiriniz.
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Yemeklerin Tadi  Yemeklerin birbiriyle uyumu Yemeklerin sicakhgi Yemeklerin kivami Yemeklerin yag Yemeklerin gesitliligi Yemeklerin porsiyonu

Calisan personelle ilgili ifadeleri dlcek Gzerinde dederlendiriniz.
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Gliler ytzltler ve nazikler Temiz ve hijyenikler Yemek dagitim sekilleri diizglin




Yemek sonrasi asagidaki saglik sikayetlerinden herhangi biriyle karsilastiniz mi?

73 yanit

Bas agrisi
Bas dénmesi
Mide bulantisi
Mide sigkinligi
Mide yanmasi
Karin agrisi
Ishal
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